SILIVRI ILCE MILLI EGITIM MUDURLUGU
SILIVRI MUTFAGI
“YORESEL LEZZETLER YASATILIYOR
YEMEK YARISMASI”

Silivri Bolgesi Mutfaginin lezzetlerinin ortaya ¢ikarilmasi ve korunmasi amaci ile ilgemizde
Selimpasa IMKB Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesinin tertip ettigi yemek yarismasi diizenlenecektir.

BASVURU SEKLI VE YERI:

1) Basvurular 19 Nisan 2019 tarihine kadar e-posta yolu ile lezzetsilivri@hotmail.com adresine

veya Silivri’deki ilkogretim ve ortadgretim okul mudurliklerine yapilacaktir.
2) Yarisma SELIMPASA iMKB MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESINDE Yapilacaktir.

YARISMA TARIHi: 02.05.2019
YARISMA KATILIM SARTLARI:

1.Yarismaya Silivri bolgemize ait ortadgretim ve ilkdgretim siniflarinda okuyan 6grenciler velisi ile
birlikte katilacaktir.

2.Yarismaya katilacak yemekler bolgemize ait olacaktir.

3.Katilimcilar yemek recetesi (tarifi) ile 19.04.2019 tarihine kadar lezzetsilivri@hotmail.com adresine

elektronik posta yoluyla veya Silivri‘deki ilkbgretim ve ortadgretim okul mudirlaklerine
basvurabilirler. Tarifler Yarisma organizasyon kurulunca degerlendirilecek ve Yarismaya katilmaya hak
kazanan kisilere yine elektronik posta yolu ile donis yapilacaktir.

4.Yemeklerin hazirlanmasi esnasinda yoresel ozellikler korunacaktir. Hazirlama esnasinda yoresel
gereclere agirlik verilecektir.

5.Katihmcilar yarismaya sadece 1 kategoriden katilabilirler. Yarismaya katilanlardan Kendi
Kategorisinde ilk 3’e girenlere 6diil, her katilimciya da katihm belgesi verilecektir.

5. Katimcilar yarisma glini isimlerini kayit masasina yazdiracaklar ve yemeklerinin tarifini 2 nisha
olacak sekilde kayit gorevlilerine teslim edeceklerdir.

6.Kayit esnasinda velinin nifus clzdani fotokopisi, 6grencisinin 6grenci belgesini kayit masasina
teslim etmesi gerekmektedir.

7. Katilimcilar yarisma glinl kayit masasindan mutlaka sira numarasi almasi gerekmektedir.
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8.Yemekler katimcilar tarafindan evde hazirlanacak ve yarisma gini belirlenen saatte servis
edilecektir.

9.Katilimcilarin yemeklerini isitabilmeleri igin kendilerine ocak, firin ve mikrodalga imkani verilecektir.

10.Katilimcilarin yemeklerini servis edebilmeleri icin gerekli malzemeler(catal, bicak, kasik, tabak)
okulumuzca saglanacaktir.

11.Katilimcilar yarismaya katildiklari yemekleri 3 porsiyon (3 tabak) olacak sekilde hazirlayacaklardir.
2 tabak degerlendirme icin jlriye gonderilecek, 1 tabak ise teshir icin masaya ¢ikartilacaktir.

12.Tabaklarin hazirlanmasi esnasinda hijyen kurallarina dikkat edilecektir.
YARISMA KATEGORILERI:

Sebze(Kirmizi ve Beyaz et kullanilmayacak) Kategorisi

Et Kategorisi

Tath Kategorisi

Hamur isleri Kategorisi

ODULLERLE iLGILi ALAN

Sebze Kategorisi: Birinciye: 50 0 TL ikinciye: 400 TL ve Ugiinciiye 300 TL
Et Kategorisi  : Birinciye 500 TL ikinciye: 400 TL ve Uglinciiye 300 TL
Tath Kategorisi : Birinciye 500 TL ikinciye: 400 TL ve Uglinciiye 300 TL

Hamur isleri Kategorisi : Birinciye 500 TL ikinciye: 400 TL ve Uglinciiye 300 TL

JURININ OLUSTURULMASI
Yarisma jirisinde gorev alacak kisiler kaymakamlik makaminin onayi ile belirlenecektir.
Yarisma jirisi 4 Gyeden olusacaktir.

Juride, Selimpasa i.M.K.B Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesi’'nden Yiyecek icecek Hizmetleri Alan Sefi
Haldun PALA, Rumeli Universitesi Gastronomi Béliimiinden Yiyecek icecek Hizmetleri Bélimii
Ogretim Gorevlisi Haydar SAHIN, ilce Tarim Midiirliigi’nden Eyiip Demir ve Marin Otel Executive
chefi Stileyman YILMAZ'dan olusacaktir.



DEGERLENDIRME OLCEGi

Lezzet 35 puan

Yoresellik 10 puan

Sunum 10 puan

GoOrunim 15 puan
Teknik(Hazirlama zahmeti) 15 puan
Hijyen 15 puan

Yemekler her jiri Gyesi tarafindan ayri ayri degerlendirilip bu degerlendirmelerin ortalamasi
alinarak katilimcinin nihai puani hesaplanacaktir.

ETKINLiK TAKViMi

22 Mart 2019 Bilgilendirme Toplantisi

04 Nisan 2019 Sartnamenin hazirlanip okullara génderilmesi
04 Nisan-19 Nisan 2019 Basvurularin alinmasi

22 Nisan 2019 Yarismaya gireceklerin belirlenmesi

02 Mayis 2019 Yarismanin diizenlenmesi.



